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2 entreprises collaborent ensembles pour
vous aider à maitriser la sécurité alimentaire
de votre entreprise.



Le danger pour votre entreprise

Être confronté à une crise sanitaire

Directement Indirectement

Problème avec un de vos 
produits d’origine: 
�Microbiologique
�Chimique
�Physique 
�……

�Votre matière 1 ère est  
corrompue.
�Les produits que vous 
commercialisez font l’objet 
d’un scandale.
�......



La peur du 
consommateur

Perte d’argent 
potentiellement 
CONSIDERABLE



Pour vous protéger et 
protéger vos 

investissements

Parce que vos clients, 
qu’ils soient 

professionnels ou 
particuliers sont 

exigeants
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Parce que résoudre les problèmes 
est toujours plus couteux que les 
prévenir.
�Eviter les CRISES sanitaires
�Sensibilisation de votre 
personnel à la fragilité d’une 
entreprise
�Respect des règlementations
�Avoir une procédure de gestion 
de crise efficace 

Votre entreprise doit atteindre les 
standards de référence en vigueur 
dans le monde:
�Maîtrise des risques
�Analyses HACCP
�ISO 22 000
�Bonnes pratiques
�Bons comportements 
�Ect…



La formation des équipes

Personnel 
motivé
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Investir dans la 
formation du  

personnel  c’est 
obtenir le meilleur 

d’eux même 

Notre 
expérience

LA REUSSITE DE VOTRE 
ENTREPRISE 



Nos compétences à votre service

Diplômé du Chatered Institute of Environnement Health de Londres  

20 années d’expérience Agro Alimentaire à votre ser vice

Nos références en France: 
�Des Groupes Internationaux LACTALIS, CONCORDE&RESORTS

� Industrie laitière : laiterie, fruitière, affinage, conditionnement…

� Industrie de la viande : abattage, découpe, salaisons, triperie…

� Industrie des aliments transformés : moulin, chocolat, boulangerie, biscuiterie, poudre, 
plats cuisinés, des fruits et légumes, eau, surgelé…

� Restauration commerciale et collective
� Fabricants d’équipements

� Conception hygiénique « machine aseptique, machine à fabriquer des brochettes de viande, 
matériels vinicoles.


