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QUIZZ IFS Version 5 
 

1) La certification IFS est : 
- une démarche volontaire 
- une obligation légale 
- une obligation commerciale 
- une obligation Européenne  

 
2) Combien d’items comporte IFS V5 
228 
234 
242 
254 
 
3) les Grands chapitres de IFVS V5 sont 
- Responsabilité de la direction, HACCP, Gestion des ressources 
- Responsabilité de la direction, mesures analyses et amélioration, HACCP 
- HACCP, Procédures de fabrication, Système de mangement de la qualité, Gestion des 

Ressources, mesures analyses et amélioration 
 
4) Il y a plusieurs niveaux d’exigences dans IFS V5  

VRAI 
FAUX 
 

5) La note maximale possible par item est : 
10 points 
15 points 
20 points 

 
6) La validité de la certification est : 

12 mois 
15 mois 
18 mois 

 
7) Combien de catégorie de produits existent aux yeux du référentiel IFS 

12 
15 
18 

 
8) Des critères microbiologiques ont été publiés par la FCD  

VRAI 
FAUX 

 
9) Une exigence pour l’hygiène du personnel concernant la nourriture et la boisson doit être 

formalisée ? 
VRAI 
FAUX 
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10)  Une exigence KO concerne l’hygiène du personnel ? 
  VRAI 

FAUX 
 

11)  L’ensemble du personnel doit avoir reçu une formation adéquate sur l’application des 
principes HACCP ? 
VRAI 
FAUX 

 
12)  Le stockage à l’extérieur est interdit ? 

VRAI 
FAUX 
 

13)  Il n’y a pas d’exigence KO concernant le risque Corps étranger 
VRAI  
FAUX 

 
14)  La traçabilité des produits de recyclage et/ou de retraitements est facultative ? 

VRAI 
FAUX 

  
15)  Un KO concerne le retrait et rappel produit ? 

VRAI 
FAUX 

 
16)  Un KO concerne la gestion des produits non conformes ? 

VRAI 
FAUX 

 
17)  Le détecteur de métaux sera obligatoirement considéré comme un CCP ? 

VRAI 
FAUX 

 
18)  Les phases de développement produit ne sont pas prisent en compte par IFS. 

VRAI 
FAUX 

 
19)  Cet item est il un KO: « la recette mentionnée dans les spécifications clients des produits 

finis doit être respectée ». 
VRAI 
FAUX 

 
20)  Le bois est strictement interdit d’utilisation. 

VRAI 
FAUX 
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Réponses 
 

Si vous souhaitez des informations complémentaires appelez Denis BORNUA  
au 06 76 94 60 94 
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QUIZZ IFS Version 5 Réponses 
 

1) La certification IFS est : 
- une démarche volontaire 
- une obligation légale 
- une obligation commerciale 
- une obligation Européenne  

 
2) Combien d’items comporte IFS V5 
228 
234 
242 
254 
 
3) les Grands chapitres de IFVS V5 sont 
- Responsabilité de la direction, HACCP, Gestion des ressources 
- Responsabilité de la direction, mesures analyses et amélioration, HACCP 
- HACCP, Procédures de fabrication, Système de mangement de la qualité, Gestion des 

Ressources, mesures analyses et amélioration 
 
4) Il y a plusieurs niveaux d’exigences dans IFS V5  

VRAI 
FAUX 
 

5) La note maximale possible par item est : 
10 points 
15 points 
20 points 

 
6) La validité de la certification est : 

12 mois 
15 mois 
18 mois 

 
7) Combien de catégorie de produits existent aux yeux du référentiel IFS 

12 
15 
18 

 
8) Des critères microbiologiques ont été publiés par la FCD  

VRAI 
FAUX 

 
9) Une exigence pour l’hygiène du personnel concernant la nourriture et la boisson doit être 

formalisée ? 
VRAI 
FAUX 
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10)  Une exigence KO concerne l’hygiène du personnel ? 
  VRAI 

FAUX 
 

11)  L’ensemble du personnel doit avoir reçu une formation adéquate sur l’application des 
principes HACCP ? 
VRAI 
FAUX 

 
12)  Le stockage à l’extérieur est interdit ? 

VRAI 
FAUX 
 

13)  Il n’y a pas d’exigence KO concernant le risque Corps étranger 
VRAI  
FAUX 

 
14)  La traçabilité des produits de recyclage et/ou de retraitements est facultative ? 

VRAI 
FAUX 

  
15)  Un KO concerne le retrait et rappel produit ? 

VRAI 
FAUX 

 
16)  Un KO concerne la gestion des produits non conformes ? 

VRAI 
FAUX 

 
17)  Le détecteur de métaux sera obligatoirement considéré comme un CCP ? 

VRAI 
FAUX 

 
18)  Les phases de développement produit ne sont pas prisent en compte par IFS. 

VRAI 
FAUX 

 
19)  Cet item est il un KO: « la recette mentionnée dans les spécifications clients des produits 

finis doit être respectée ». 
VRAI 
FAUX 

 
20)  Le bois est strictement interdit d’utilisation. 

VRAI 
FAUX 

 


